Memorable Festive Season Rituals

£~ N\
P <2
Palazzo Venart
LUXURY HOTEL VENEZIA

* Kk ok ok Kk

A MEMBER OF

RISTORANTE

I GLAM

THE LEADING HOTELS : i
OF THE WORLD” HmwBartomu

/Q/—}



MENU DELLE FESTE
Holiday Menus




Dorato, glamour, scintillante e assolutamente irresistibile:
il ristorante GLAM di Palazzo Venart Luxury Hotel
si ¢ affermato come uno degli indirizzi pil prestigiosi per i gourmand
alla ricerca di esperienze gastronomiche uniche nella Serenissima.
Grazie all’arte culinaria sviluppata
dallo chef Enrico Bartolini e dal resident chef Donato Ascani,
la stella Michelin conseguita all'apertura del ristorante
¢ confermata anche per il 2019,
e da oggi illumina i menu delle festivita,
rispettosi della regola a cui la cucina del GLAM si ispira,

ovvero rendere la tradizione protagonista dell'innovazione.

Golden, glamorous, glittering and absolutely irresistible:
Palazzo Venart Luxury Hotels GLAM Restaurant
has established itself as one of the most prestigious addresses for gourmands
looking for unique gastronomic experiences in the “Serenissima’.
Thanks to the culinary art developed by
the chef Enrico Bartolini and the resident chef Donato Ascani,
the Michelin star achieved at the opening of the restaurant
is also confirmed for 2019,
and from today it shines on the holiday menus,
respectful of the rule that GLAM restaurant team applies to its work:

make tradition the protagonist of innovation.



25 Dicembre - 25th December 2018

PRANZO DI NATALE
Christmas lunch

Gioco di gusto e consistenze
Taste and consistences game

Patata, uova di salmone e cappero
Potato, salmon eggs and caper

Capriolo, funghi e anice stellato
Roe deer, mushrooms and stary anise

Bottoni di fagiano e consommé di tuberi e rape
Pheasant buttons and consommé of tubers and turnip

Risotto alle carote, caviale di aringa e limone
Risotto with carrots, caviar of herring and lemon

Piccione, castagna e grue di cacao
Pigeon, chestnut and cocoa grue

Pre dessert

Cachi, caff¢ e liquirizia
Persimmon, coffee and liquorice

€ 180,00 a persona bevande escluse
€ 180,00 per person beverages excluded
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31 Dicembre - 31st December 2018

CENA DI CAPODANNO
New Years Eve Dinner

Gioco di gusto e consistenze
Taste and consistences game

Ostriche e bollicine
Oysters and sparkling wines

Gamberi, fumo leggero e rosa di Gorizia

Shrimps, light smoke and rose of Gorizia

Tuberi, capesante di Caorle e nocciola
Tubers, scallops of Caorle e nocciola

Ravioli di lepre, foie gras e tartufo bianco
Hare ravioli, foie gras and white truffle

Risotto, pecorino di fossa, cardi e vongole
Risotto, pecorino di fossa cheese, cardoon and clams

Agnello, zucca, yogurt e cardamomo

Lamb, pumpkin, yogurt and cardamom
Pre dessert
Cioccolato, mandorla e kumquat

Chocolate, almond and kumquar

€ 350,00 a persona, vini inclusi, Champagne non inclusi

€ 350,00 per person per person, wines included, Champagne not included
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IL RITUALE DELLE FESTE
Festive Ritual




Tutti i giorni dalla Vigilia di Natale all’Epifania
Every Day from ChristmasEve to Epiphany

PAUSA THE AL PIANO NOBILE
Festive Tea Break at Noble Floor

Tutto il calore delle festivita, in un momento rilassante
da condividere con le persone con cui avete scelto Venezia
come magica meta per le vostre festivita
e con gli altri ospiti di Palazzo Venart Luxury Hotel.
Ogni giorno dal 24 dicembre 2018 al 6 gennaio 2019
(escluso il 31 dicembre) dalle ore 16.00 alle ore 18.00
serviremo il the del pomeriggio con una selezione assortita,
accompagnata da piccola pasticceria dolce e salata.

Nei giorni di sabato 29 dicembre 2018 e 5 gennaio 2019,
la pausa the sard accompagnata dalla musica dal vivo di un violino.
Per vivere appieno il lusso di un palazzo veneziano del *400

e trovare un angolo di quiete durante le dispendiose giornate festive.

All the warmth of the festive season,
in a relaxing moment to share with the ones
with whom you have chosen Venice as a magical destination for your holidays
and with the other guests of Palazzo Venart Luxury Hotel.
Every day from 24th December 2018 to 6th January 2019
(31st December 2018 not included)
Sfrom 4.00pm to 6.00pm we will serve the Festive Tea Break
with an assorted selection, accompanied by petit furs.
On Saturdays 29th December 2018 and 5th January 2019,
the guest of festive tea break will enjoy live violin chamber music.
10 fully experience the luxury of a Venetian palace of the 15th century
and find a quiet corner of serenity during the holidays.




Per informazioni e prenotazioni
potete contattare Palazzo Venart Luxury Hotel
al numero: +39 041 523 3784

oppure via e-mail scrivendo a info.venart@ldchotels.com

For further information and reservations
please contact Palazzo Venart Luxury Hotel on:
+39 041 523 3784

or via e-mail at info.venart@ldchotels.com

www.palazzovenart.com/en/festiveseason
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